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Lavazza presenta “A Modo
Mio”, cafetera de capsulas

Lavazza ha presentado la maquina Lavazza A Modo
Mio que se une al sector de las maquinas espresso
para usar en el hogar.

Compacta y facil de usar, la méaquina Lavazza A
Modo Mio esté en perfecta sintonia con el “ltalian
way of life’] del que Lavazza es portavoz, y explica
a través del café una extraordinaria historia de
amor que ya dura més de un siglo. El nombre de
este sistema denota todo el caracter y la fuerza
de un producto nacido de los valores comunes

entre Lavazza y Saeco, como la innovacion, la
experimentacion y la continua busqueda de la
calidad. Perfecto en su estética, Lavazza A Modo
Mio es el gusto unido al disefio elegante, que
recuerda a las formas de los setenta y a la bondad
del auténtico espresso italiano.

Las cépsulas de Lavazza A Modo Mio estan
disponibles en 7 variantes especiales. Todas las
mezclas han sido cuidadosamente estudiadas y
seleccionadas para satisfacer los paladares maés
exigentes.

Las cépsulas ofrecen sabores distintos,
equilibrados y armoniosos, para espressos
aromaticos e intensos. Cada cépsula contiene 7.5
gramos de café, justo la dosis precisa de café
empleada por los baristas italianos para cada taza.
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Novedades s

El innovador sistema de A Modo Mio recrea la
potente presién propia de las cafeteras
profesionales, aprovechando al méaximo el café
prensado de cada monodosis.

A continuacién os presentamos los sabores de
las cépsulas de café disponibles:

- Apassionatamente tostado oscuro, aterciopelado
y con cuerpo

- Deliziosamente sabor dulce, delicado y suave
- Caffe Crema Dolcemente tostado medio,
cremoso y dulce

- Cremosamente Dek descafeinado suave y
aroméatico

- Divinamente 80% é&rabica y 20% robusta,
achocolatado — disponible a partir de
diciembre

- Mé&gicamente poderoso e
intensamente aromatico — disponible
a partir de diciembre

- ntensamente sabor rico y rotundo
— disponible a partir de enero
El sistema Lavazza A Modo Mio esté
disponible en dos modelos:
semiautoméatico «Extra», vy
automatico «Premium». Ambas
maquinas permiten la preparacién del espresso
de acuerdo con las preferencias y gustos del
usuario. Las 15 barras de presion ejercen efecto
sobre el café molido, que pasa a la taza en un
tiempo entre 25 y 30 segundos, la duracién éptima
para la preparacién del autentico espresso italiano.
El modelo «Premium» dispone, ademas, del botén
dosificador que permite programar el volumen de
café en la taza, mientras que el control electrénico
de la temperatura garantiza un café caliente.
Ademas, su tubo de vapor “pannarello” permite
realizar deliciosos cafés gourmand como
cappuccino y latte macchiato. cafeteras capsulas
lavazzalavazza A Modo Mio fue premiado como
“Producto del Afo” en el certamen organizado
por Marketing e Innovazione ltalia,




para garantizar la confidencialidad.

La informacién se recogeré en soporte USB en
unas maquinas compuestas de una pantalla tactil,
que no tiene ni raton, ni teclado. Para facilitar el
trabajo de los profesionales de la justicia las
grabaciones incluirén una serie de marcas,
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es que tarda casi cinco minutos cada vez... lo que
hace 25min en total. Esta claro que es méas rapido
que una especialista, pero no es tan comodo.

Desde luego, el calor humano se pierde... por no
hablar de la calidad del acabado de las unas, gue
obviamente no se podra comparar.
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