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Victor M. Bolea: "Si no sabes, puedes hacer un mal café
con un buen café"

09/02/2010 Joaquin Carbonell..Qué paradoja entender de café en un pais donde se consume un café pésimo.

--Es verdad, hombre, aunque cada vez se consume mejor, porque poco a poco vamos
aprendiendo. Pero algunos hosteleros tienen falta de formacién y algunos profesionales también... La gente
joven ya no toma café y baja el consumo. Somos de los menos consumidores de Europa.

--¢Hacer un buen café depende de muchas circunstancias?
--Por supuesto, puedes hacer un mal café con un buen café. El conjunto seria un buen material, un buen
molino, una buena cafetera puesta a punto, una buena agua y la mano. Intervienen muchos factores.

--Sin embargo, estan llegando a los bares cafés de calidad.
--Hoy hay bares donde se puede elegir. En estos momentos yo estoy ofreciendo café de Colombia, Puerto
Rico, Nicaragua, Guatemala, Papta Nueva Guinea, Australia, Brasil, Kenia y Etiopia. Todo en arébiga.

--¢El buen café como debe ser?

--Cada café tiene su caracter. El de Etiopia es &cido y afrutado y el de Puerto Rico es fuerte, potente y
achocolatado. Fijate, un robusta, que es el que mas consumimos en Espafia, triplica la cafeina de un arébigo.
Asi que imagina el pelotazo que te tomas.

--¢,Qué formacion recibe un barista?

--Toda la que un camarero necesita para atender un negocio de hosteleria, mas la especializacién del café:
punto de molienda, erogacion del café, tratamiento de la maquina, calidad y presién del agua. A través del
Férum del Café se estd mentalizando mucho a los profesionales.

--¢Vamos elevando el nivel de los profesionales o bajando?
--Vamos subiendo. Va subiendo en aquel que aprecia lo que tiene, pero el que lo monta para salir del paso, sin
tener ni idea de este negocio, pierde calidad.

--Lo que hemos perdido es la categoria del combinado.
--Ahora el barista esta obligado a presentar una bebida de fantasia donde prevalece el café, pero es cierto que
cada vez hay menos lugares donde se pueda tomar un céctel.

--Quedar subcampedn de Espaiia es un buen liston.

--Muy bueno. Participamos de cada provincia que concurren, mas cuatro portugueses y uno de Andorra. Total
unos veinte que ya veniamos campeones de nuestra tierra. Los del Pais Vasco y los catalanes tienen un nivel
altisimo, y los cantabros también. Sin embargo el campeon fue andaluz. Presenté un gran nivel y mucha
tranquilidad.

--¢,Su coctel favorito?
--Tengo dos, los que he llevado a la competicion: tonicafé interactivo y hot apple bitter cofee.
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