Marcel Schaal Asesor barista

El barismo es una especialidad de la hosteleria en la que se incluyen los profesionales del
café. En estos dias se ha celebrado en Compostela el campeonato por el mejor de la ciudad y
Marcel Schaal ejercié como jurado. Schaal es un apasionado de su profesion y un cliente
exigente que, como consumidor, es firme defensor de la calidad.

-;Como se metio en este mundo del café?

-Estuve en varios locales de hosteleria, estudié hosteleria y turismo y, al final, me enganché
viendo una demostracion. A partir de ahi busqué quién pudiera formarse y me encontré con
gente muy buena. Me fui a Italia y a Alemania y, a partir de ahi, empezo la voragine en la que
estoy metido.

-Hay que controlar desde la dureza del agua hasta la temperatura de la leche. ;Qué hace de
un profesional del café un buen barista?

-Lo primero es que le guste. Alguien puede saber mucho a nivel tedrico y luego te sirve un
café con cara de asco y te lo amarga. El buen barista tiene que conseguir que te vayas con la
sensacion de haber tomado un café de calidad. Y hay que aprender todos los dias, abrir bien
los ojos y las orejas. Yo llevo en esto cinco afos y creo que todavia no tengo ni idea.

-;Cuando fue la ultima vez que disfruto de un café?

-Esta mafnana, porque fui a tiro fijo. En mi casa tengo una maquina profesional para hacerme
un buen café antes de salir a la calle, por si acaso
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